Fen ve Miihendislik Dergisi 2000, Cilt 3, Say1 1 43

BAZI KiRAZ CESITLERINDE GA; UYGULAMALARININ
MEYVE TUTUM VE MEYVE KALITESI UZERINE ETKIiLERi

Mehmet SUTYEMEZ
KSU., Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimii, Kahramanmaras

OZET

Bu calismada, Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Pozanti Arastirma
Merkezinde bulunan bazi kiraz c¢esitlerine (Aksehir Napolyonu, 0900 Ziraat, Merton
Marvel ve Noble) ciceklenme donemi baglangicinda uygulanan 12.5, 25, 50, 100 ve 200
ppm dozlarindaki Gibberelik asidin (GAj;) meyve tutumu ve degisik meyve kalite
kriterlerine olan etkileri arastirilmigtir. Yapilan uygulamalarda en yiiksek meyve
tutumlart 12.5ppm GA; konsantrasyonundan elde edilmistir.

EFFECTS OF GA; TREATMENTS ON THE FRUIT SET AND
QUALITY THE SOME OF CHERRY CULTIVARS

ABSTRACT

In this study, the effects of different concentrations of GA; (12.5, 25, 50, 100 and
200 ppm) which was sprayed to flowers at the begining of flowering, on the fruit set and
quality characteristics of the cherry cultivars (Aksehir Napolyonu, 0900 Ziraat, Merton
Marvel and Noble) were studied at the C.U. Pozant1 Research Center. The highest fruit
set was obtained from 12.5 ppm GA; concentrations.

GIRIS

Tiirkiye bir ¢ok meyve tiiriinde oldugu gibi kiraz yetistiriciliginde de {iretici
iilkeler arasinda dnemli bir yere sahiptir. Bugiin kiraz iiretiminde Tiirkiye 195.000 ton
ile Diinyada ilk sirada yer alirken bunu 175.000 ton ile ABD ve 115.000 ton ile fran
takip etmektedir (1). Tiirkiye’nin ¢evresindeki kiraz yetistiren iilkelerin iiretimleri fazla
yiiksek degildir. D1 ticaret icin 6nemli olan 6zellikle erken ve ge¢ mevsimde pazara
sunma agisindan bizim ekolojimizde yetisen kirazlar Avrupa iilkelerinde yetistirilenlere
gore daha avantajli durumdadir. Ayrica pazara daha kaliteli {irlin sunma imkanimiz ¢ok
yiiksektir. Bu bakimindan Arap iilkeleri iyi bir pazar durumundadir. Iste bu avantajlart
kullanarak kiraz dig satiminda s6z sahibi lilkeler arasina girerek yiiksek diizeyde gelir
elde etmek miimkiin goriilmektedir.

Bu calismada, Pozanti ekolojik sartlarinda yetistirilen bazi kiraz gesitlerine
biiytimeyi diizenleyicilerden GA; iin degisik konsantrasyonlar1 uygulanarak bunlarin
meyve tutumuna ve meyve kalite Ozelliklerine olan etkilerinin arastirilmasi
amaglanmistir.
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MATERYAL VE METOD

Materyal

Arastirma 1993 yilinda Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Pozanti
Arastirma Merkezinde 10 yash 4 kiraz gesidi iizerinde yiiriitilmiistiir. Denemede daha
once (2) yapilan adaptasyon calismalari sonucunda bdlgeye uygunluklari belirlenen
“Aksehir Napolyonu, 0900 Ziraat, Merton Marvel ve Noble” kiraz cesitleri
kullanilmustir. Ayrica agaglara biiylimeyi diizenleyici maddelerden GA; iin , 12.5, 25,
50, 100, ve 200 ppm’ lik konsantrasyonlar1 yaninda tanik olarak damitik su
uygulanmustir.

Metod

Denemede yer alan kiraz cesitlerine ait agaglardan 3’ er aga¢ secilmistir.
Uygulama hormonun biitiin konsantrasyonlar1 i¢in her aga¢ iizerinde en az dort dalda
yaptlmigtir. Uygulama yapilan dallara hormon konsantrasyonlari uygulama yapilan
cicek sayilar1 yazilan etiketler asilmistir. Her ¢esit ve her konsantrasyon i¢in gecerli
olmak iizere en az 200 - 250 adet ¢igek iizerinde ¢alisilmis ve uygulamalar gesitlerin
tam ciceklenmelerinden 2 - 3 giin sonra yapilmistir. Tam ¢igeklenme bir agag lizerinde
bulunan ¢igeklerin en az %70 inin agtig1 donem olarak kabul edilmistir.

Hazirlanan GA; ¢ozeltileri, icerisine yiizeysel gerilimi azaltmak amaciyla ¢ok az
miktarda yayici-yapistirict 6zellikte sivi deterjan damlatilarak calkalandiktan sonra el
piilverizatori ile gigeklere puskiirtiilmiistiir. Bu islem sirasinda hormon zerreciklerinin
etraftaki dallara sigramamasi igin (gigekleri igine alacak sekilde hazirlanan 6zel bir kap
yardimiyla) gereken 6zen gosterilmistir.

Bu islemlerin hepsi, ayni sekilde, bu kiraz ¢esitleri {izerinde farkli dallardaki tam
acmak iizere olan c¢iceklere el masasi ile kastre edildikten sonra uygulanarak
kaydedilmistir.

Yapilan uygulamalardan sonra ilk bir ay hafta da bir olmak {izere meyve
olgunluk tarihine kadar, her 15 giinde bir sayim yapilarak o donemlerdeki meyve tutma
diizeyleri belirlenmistir. Daha sonra bu degerler baslangicta uygulama yapilan ¢igek
sayisi ile karsilagtirilarak % meyve tutumlar: belirlenmistir.

Meyve Kalite Ozelliklerinin Belirlenmesine ait Calismalar

Meyve kalite o6zelliklerinin belirlenmesi amaciyla biitin konsantrasyonlarda
meyve ve cekirdek agirliklar1 0.01 grama duyarli stten kefeli terazide tartilarak
bulunmustur. Daha sonra meyve eti/ ¢ekirdek agirligi oran1 hesaplanmis meyve eni,
meyve boyu ve meyve yiiksekliginin dl¢limil ise digital kumpasla yapilmistir. Renk ve
parlaklik dlgiimleri L*- a*- b* ye gore “Minolta chromometer II reflectance” cihaziyla
yapilmistir (3).

Renk ol¢iimleri piiriizsiiz ve en iyi renklenen kisimlarda yapilmigtir. L*- a*- b*
renk ve parlaklik dl¢iim sistemi insan gdziiniin rengi algilayis bigimine gore degerler
vermektedir. L* degeri rengin parlakliinda meydana gelen degisimleri, a* degeri
yesilden kirmiziya, b* degeri ise maviden sariya renk degisimini gostermektedir.

Elektrikli meyve sikacagi yardimi ile meyvelerin suyu ¢ikarilarak, el
refraktometresi ile suda ¢oziiniir kuru madde yiizdeleri elde edilmistir. Meyve suyunun
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pH degeri, pH metre ile, asitlik dlgtimleri ise titrasyon yoluyla % malik asit cinsinden
(Harcanan NaOH Miktar1 x 50 x malik asidin ekivalant degeri x F) formiiliinden
faydalanilarak yapilmustir.

Uygulamalardan elde edilen biitiin degerlerin istatistiksel analizleri Tukey testi
uygulanarak yapilmuistir.

BULGULAR VE TARTISMA

Meyve Tutma Oranlari

Denemede yer alan kiraz gesitleri iizerinde yapilan uygulamalara ait meyve
tutma oranlar1 Tablo 1°de verilmistir. Bu tabloda da goriildiigii gibi, biitiin gesitlerde ve
biitiin uygulamalar arasinda istatistiksel farklar bulunmustur. Aksehir Napolyonu, 0900
Ziraat ve Merton Marvel ¢esitlerinde en yiiksek degerler (sirasiyla % 35.32, % 33.24 ve
%30.50) 12.5 ppm’lik GA; konsantrasyonundan elde edilirken Noble ¢esidinde % 25.97
ile 25 ppm’lik GA; konsantrasyonundan elde edilmistir. En diisiik meyve tutma oranlar1
ise Aksehir Napolyonu, 0900 Ziraat ve Noble ¢esitlerinde sirasiyla (%26.75, %22.72 ve
% 12.69) degerleri ile damitik su, uygulamasinda belirlenirken Merton Marvel ¢esidinde
%13.28 ile 200ppm GA; konsantrasyonunda belirlenmistir (Tablo 1).

Arastirmada, her ne kadar kastre edilmis cigeklere yapilan uygulamalar
sonucunda elde edilen degerler arasinda istatistiksel onemli farklar var ise de meyve
tutumlart bakimindan biitiin ¢esitlerde  Onemli sayilabilecek bir meyve tutma
degerlerinin (%0 - %4.80) olmadig1 goriilmiistiir (Tablo 1).

Tablo 1. Denemede Yer Alan Kiraz Cesitlerine ait Meyve Tutum Oranlar (%)*

Konsantrasyon Aksehir 0900 Ziraat Merton Marvel Noble
(ppm) Napolyonu
A B A B A B A B
Damutik Su 26.75bc [ 1.85a [22.72b |1.29b | 15.92b | 0.00b | 12.69¢ | 0.00b
12.5 35.32a 1.19a | 33.24a | 0.00c | 30.50a | 0.00b | 20.87ab | 0.00b
25 34.51ab | 0.00c |32.99ab | 1.22b| 26.89a | 1.25a|25.00a |1.32a
50 29.27abc | 0.00c [29.50ab | 0.00c | 26.80a | 0.00b | 20.40a | 0.00b
100 27.85bc  [0.00c [27.84ab | 4.80a [21.58ab | 0.00b | 17.72b | 0.00b
200 28.34bc [ 0.00c [22.99b |4.35a| 13.28b | 0.00b | 18.59b | 0.00b
%1 0.34 6.76 | 490 | 693 [047 | 3.64 |0.18
%5 4.17

A: Kastre edilmeden uygulamaya tabi tutulmus meyve tutma oranlari(%)
B: Kastre edilerek uygulamaya tabi tutulmus meyve tutma oranlar1 (%)
* Yizde degerlerin istatistiksel analizinde ac1 degerleri kullanilmistir.

Gibberelinlerin ¢icek tozu ¢imlenmesinde etkili oldugu bilinmektedir (4). 1- 5
ppm’ lik GA; konsantrasyonlarinin g¢igek tozlarinin ¢imlenmesine stimiilatif etki
yaparak meyve tutumunda da etkili olabilecegi bildirilmistir (5). Ote yandan GA;’ iin
tohum taslaklarinin yaslanmasini artirarak meyve tutumunda etkili olabilecekleri de s6z
konusudur (6)
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Pandy, visne ¢esidi lizerinde yapilan bir ¢alismada GA (200- 500 ppm) + 2.4.D
(50 ppm) kombinasyonun %20- %25 oraninda partenokarpik meyve tutumu sagladigini
buna karsin bu bilesiklerin tek baslarma uygulandiklarinda 6nemli bir etkilerinin
olmadigi belirtilmistir (7).

Kirazlarda yapilan 2 yillik bir c¢alisimada GA ve oksin karigimlarinin
uygulanmasi sonucunda meyve tutumunun arttigi, 2. yil ise azaldigimi gozlenmistir (8).
Degisik GA; konsantrasyonlart ile yapilan ¢caligmada 50ppm’ lik konsantrasyonun Van
ve Merton Glory kiraz cesitlerinde meyve tutumunda oransal bir artis sagladigini
bildirmektedirler (9). Visnelerde 2.4.5-T ve GAj’ iin istenen diizeyde meyve tutumu
(%20-%40) sagladig: bildirilmektedir (10).

MEYVE KALITE OZELLIiKLERIi

Aksehir Napolyonu

Bu kiraz ¢esidin de meyve kalite 6zelliklerine ait degerler Tablo 2’de verilmistir.
Bu g¢esitte agaglara uygulama yapilan agaglar arasinda meyve agirligi, meyve eni,
meyve yiiksekligi, sap uzunlugu, asitlik, SCKM ve L*-a*-b* bakimindan %1 diizeyinde
meyve boyu, c¢ekirdek agirligi et/cekirdek orani ve pH bakimlarindan %5 diizeyinde
istatistiksel bakimmdan 6nemli farklar bulunmustur (Tablo 2). Meyvelerin agirlik, en,
boy ve yiikseklik degerleri bakimindan en yiiksek degerler sirasiyla 7.17g, 22.05mm,
2530 mm ve 22.30mm ile 12.5 ppm GA; konsantrasyonundan elde edilirken ayni
Ozelliklerin en diisiik degerleri sirasiyla 5.75g, 17.65mm, 21.15mm ve 19.65 mm ile 100
ppm’ lik GA; konsantrasyonundan elde edilmistir (Tablo 2). Ayni Tablo incelendiginde
cekirdek agirliklar: 0.50g (200ppm) ile 0.61g (25ppm GAj;) arasinda degisirken meyve
eti/cekirdek agirligr orani ise 9.01g(100ppm) 11.37g (12.5 ppm) arasinda degismistir.
Sap uzunlugunda en uzun deger 5.57mm ile 50 ppmlik, en diisiik deger ise 4.98mm ile
damittk ve 100 ppm’ lik konsantrasyonlardan elde edilmistir. Laboratuvar
calismalarinda en yliksek SCKM degeri %16.30 ile 12.5 ppm’ lik konsantrasyondan ,
pH degeri 3.37 ile damitik su uygulamasindan elde edilirken en yiiksek asitlik degeri
%0.86 ile 200 ppm lik konsantrasyondan elde edilmistir. Ayrica meyvelerin renk ve
parlaklik degerleri bakimindan L* degerleri 32.61 (12.5 ppm) ile 40.25 (200 ppm)
arasinda; a* degerleri 20.96 (12.5ppm) ile 29.45 (50 ppm) arasinda ve b* degerleri ise
13.30 (12.5 ppm) ile 22.75 (50 ppm) arasinda degisim gostermistir (Tablo 2).

0900 Ziraat Cesidi

Tablo 3’de 0900 Ziraat ¢esidi iizerinde yapilan ¢aligmalar sonucunda elde edilen
meyve kalite 6zellikleri goriilmektedir. Tablo incelendiginde meyve agirlg1 4.58 g ile
(50 ppm) 5.71g (12.5 ppm) arasinda degisirken meyve eni 17.80mm (50 ppm) ile 20.45
mm (damutik su) arasinda; meyve boyu 20.35mm 100 ppm ile 23.45mm (damutik su) ve
meyve yiikseklik degerleri 18.50mm 200 ppm ile 21.40mm (12.5 ppm) arasinda dagilim
gostermistir. Cekirdek agirligi, meyve eti/gekirdek orani ve sap uzunlugu bakimindan
en yiiksek degerler, sirasiyla 0.49g, 10.65 (12.5 ppm) ve 5.39 mm (100 ppm) elde
edilirken; en kiiciik degerler; sirasiyla 0.43g(200 ppm), 8.44 (50 ppm) ve 4.70cm ile
(100 ppm) den elde edilmistir. Ayrica pH degerleri 3.31 (12.5 ppm) ile 3.43(100 ppm)
arasinda, asitlik degerleri % 0.70 (50 ppm) ile % 0.78 (100 ppm) arasinda ve SCKM
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%12.30 (100 ppm) ile % 14.50 (12.5 ppm) arasinda degisim géstermistir. Meyvelerin
renk ve parlaklik durumlari agisindan ise en yliksek L*-a*-b*  degerleri sirasiyla
(44.54-28.21- 25.58) 50 ppm’ lik konsantarsyondan elde edilmistir (Tablo 3).
Istatistiksel olarak; meyve agirlig1, meyve eni, meyve yiiksekligi, sap uzunlugu,
asitlik, SCKM, ve L*- b* kalite kriterleri agisindan % 1 seviyesinde fark bulunurken;
meyve boyu, cekirdek agirligi, et/cekirdek orani ve sap uzunlugu degerleri arasinda
uygulamalar arasinda %5 diizeyinde fark bulunmustur. 0900 ziraat g¢esidine ait a*
degerleri bakimindan konsantrasyonlar arsinda 6nemli bir fark belirlenememistir.

Merton Marvel Cesidi

Meyve kalite 6zellikleri bakimindan Merton Marvel ¢esidine ait degerler Tablo
4’ de verilmistir. Bu tabloda goriildiigii gibi meyve agirligi, meyve boyu, meyve
yiiksekligi, ¢ekirdek agirligi, sap uzunlugu ve SCKM gibi kalite 6zellikleri bakimindan
en yiiksek degerler (sirastyla 4.63g, 19.20, 20.55, 0.52, 4.14 cm ve %17.20) 12.5 ppm’
lik GA; konsantrasyonundan elde edilmistir. Bununla birlikte meyve eni ve et/cekirdek
orant gibi kriterlerin en yiiksek degerleri (sirasiyla 20.25 ve 9.05 ) damitik su
uygulamasindan elde edilmistir. L*- a*- b* 06zelliklerinde en yiiksek degerler (sirasiyla
33.67, 20.36 e 12.88) 25 ppm’ lik konsantrasyondan elde edilmistir. Ayrica pH ve
asitlik bakimindan en ytiksek degerler (3.16 ve %0.95) 100 ppm’ lik uygulamada tespit
edilmistir. Yapilan c¢alismalar sonucunda, meyve agirli§i, meyve eni, meyve boyu,
meyve yiiksekligi, et/cekirdek orani, sap uzunlugu, asitlik ve a* kalite kriterlerinde en
diisiik degerler sirasiyla, 3.71g, 17.20mm, 16.65mm, 18.65mm, 7.16, 3.30cm, %0.75ve
17.18 olarak 50 ppm’ lik konsantrasyondan elde edilmistir. Ayrica pH ve b* kalite
Ozelliklerinde 3.11 ve 11.34 degerleri ile damitik su uygulamasindan; ¢ekirdek agirligt
SCKM ve L* kriterleri bakimindan da en diisiik degerler (0.41g, %14.90 ve 32.72) 100
ppm’ lik GA; uygulamasindan elde edilmistir (Tablo 4).

Meyve agirligi, meyve boyu, g¢ekirdek agirligi, SCKM, a* ve b* degerleri
acisindan istatistiksel olarak %1 seviyesinde fark goriiliirken; meyve eni, et/gekirdek
orant, sap uzunlugu, asitlik ve L* degerleri agisindan %5 seviyesinde fark bulunmustur.
Bunun yaninda meyve yiiksekligi ve pH degerleri bakimindan uygulamalar arasinda
fark bulunmamustir (Tablo 4).

Noble Cesidi
Noble ¢esidine ait meyve kalite 6zelliklerinin degerleri Tablo 5°de verilmistir. Meyve
agirhigl, meyve eni, meyve yliksekligi, cekirdek agirligi ve asitlik degerleri bakimindan
%35 diizeyinde ayrica meyve boyu, et/cekirdek, sap uzunlugu, SCKM ve L*- a*- b*
degerleri bakimindan %1 diizeyinde istatistiksel farklar bulunmustur (Tablo 5).
Meyvelerin agirlik, en, boy, yiikseklik, et/¢ekirdek oran1 ve SCKM bakimlarindan en
yiiksek degerler, sirastyla, 6.64, 22.05mm, 25.05 mm, 22.00mm, 11.91 ve %15.70 ile
damitik su uygulamasindan elde edilirken, ¢ekirdek agirligi (0.58), pH (3.28) ve
L*(46.77) kriterlerinde 12.5 ppm’ lik konsantrasyondan elde edilmistir (Tablo 5). Sap
uzunlugu acisindan en yiiksek deger (5.04cm) ise 200 ppm’ lik GA; uygulamasindan
elde edilmistir. Noble c¢esidi iizerinde yapilan laboratuvar calismalarinda kalite
kriterlerine ait en diisiik degerler ise su sekilde bulunmustur. Meyvenin agirlik, en ve
boy, et/cekirdek oranlari bakimindan (sirasiyla 5.77g, 19.90 mm, 21.95mm, 8.87) 12.5
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ppm’ lik konsantrasyondan; meyve yiiksekligi, asitlik, SCKM, ve L*- a*- b* degerleri
(strasiyla 19.65mm, %0.84, %14.10 ve 40.32- 23.70- 19.03) 200 ppm’ lik ¢6zeltiden ve
cekirdek agirligi, sap uzunlugu ve pH meyve kalite kriterleri de (sirasiyla 0.51g, 4.47cm
ve 3.25) damitik su uygulamasindan elde edilmistir (Tablo5).

SONUC

Bazi kiraz ¢esitleri lizerinde degisik GA; konsantrasyonlarinin meyve tutumuna
ait etkilerinin denendigi bu c¢aligmada; en yiiksek meyve tutumu Aksehir Napolyonu,
0900 Ziraat ve Merton Marvel ¢esitlerinde 12.5 ppm’ lik GA; konsantrasyonundan
Noble ¢esidinde ise 25 ppm GA; konsantrasyonundan, elde edilmistir. Ancak genelde
tim ¢esitlerde en iyi sonuglar 12.5 ve 25 ppm’ lik GA; uygulamalarindan alinmistir
denilebilir. Ayrica patlamaya hazir tomurcuk sathasinda ¢igekler kastre edildikten sonra
yapilan GA; uygulamalarindan hemen hemen hi¢ meyve elde edilememistir.
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Tablo 2. Aksehir Napolyonu Cesidine ait Meyve Kalite Ozellikleri

49

Meyve | Meyve | Meyve Meyve ek. Sa o1
K(Onsar)‘t' Agylr. Eni Bozlu Yﬁksey:kligi Aglrhgl %t/ ek | pH A(f/‘ﬂ;k SE/KQ/I L* a* b
P | @ | om | m) | wm) | @ | O™ (em) R
Dam. Su | 6.03bc| 21.02a 23.85ab [ 21.40ab 0.60a 9.03b [ 4.98b| 3.37a 0.84ab 14.30bc | 38.15ab | 26.23ab | 20.62a
2.5 7.17a| 22.05a 25.30a 22.30a 0.58ab | 11.37a | 5.02b| 3.29b 0.81ab 16.30a |32.61b |20.96b |13.30b
25 6.32b| 20.60ab | 23.50ab| 21.15bc 0.61a 9.34abl 5.14b| 3.30a 0.85ab 15.10b | 35.60ab | 23.54ab | 16.39ab
b
50 5.90c| 18.75b 21.15b 21.10abc | 0.52ab | 10.39abl 5.57a| 3.31a 0.82ab 13.90c |38.81a |29.45a [22.75a
b
100 5.75¢c| 17.65ab| 22.40b 19.65¢ 0.57ab| 9.01b| 4.98b| 3.29a 0.80b 13.90c |38.43ab|28.41a [21.99a
b
200 6.32b| 20.50ab | 23.10ab| 21.20abc| 0.50b | 10.40abl 5.12b| 3.27b 0.86a 14.60bc | 40.25a |28.21a [21.87a
D %1 035| 2.43 1.16 0.18 0.18 0.79 5.85 6.65 6.38
%35 2.10 0.37 1.98 0.11
* Yiizde degerlerin istatistiksel analizinde ag1 degerleri kullanilmistir
Tablo 3. 0900 Ziraat Cesidine ait Meyve Kalite Ozellikleri
Konsant, | Meyve | Meyve | Meyve | Meyve | Cekir. | gy oo 1y, Asitlik | SCKM . . .
(ppm) Agir. Eni Boyu Yiiksek. | Agr. Oram (cm) pH (%)* (%)* L a b
(€3] (mm) (mm) (mm) 8
Dam.Su | 5.52ab [ 20.45a 23.45a 20.85ab | 0.48a 10.50a 4.98bc |3.34ab | 0.73ab [13.60b [35.92b [23.11 |20.06ab|
12.5 5.71a 19.50ab | 22.65ab 21.40a 0.49a 10.65a 5.30ab [3.31b [0.71ab |14.50a |36.82b |22.46 [17.20ab|
25 4.72d 18.60ab | 21.20ab 19.20abc | 0.43b 9.98a 5.21ab [3.33b [0.71ab | 13.80ab |39.55ab [24.35 [20.05ab|
50 4.58¢ 17.80b 20.35b 19.00bc | 0.48ab | 8.44b 5.33ab [3.38ab [0.70b | 13.70ab |44.54a |28.21 [25.58a
100 5.49b 19.75ab | 21.15ab 20.45abc | 0.48a 10.43a 4.70c |3.43a |0.78a [12.30c [42.17ab [27.56 |22.90b
200 5.02¢ 18.60ab | 21.20ab 18.50c 0.47ab | 9.69ab |5.39a |3.40ab [0.71ab | 12.60c |27.45¢c |27.49 |24.89b
D % 1| 0.251 1.835 1.663 0.476 0.079 0.732 3.996 OD | 8.482
% 5 1.856 0.230 1.896 0.094

* Yiizde degerlerin istatistiksel analizinde ag¢1 degerleri kullanilmustir.
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Tablo 4. Merton Marvel Cesidine ait Meyve Kalite Ozellikleri

Konsant. | Meyve | Meyve | Meyve | Meyve | Cek. |Et/Cek| Sap | PH | Asitlik | SCKM L* a* b*
ppm) Agr. Eni Boyu | Yiiksek. | Agirligi | Oram | Uz. (%)* (%)*

(€3] (mm) | (mm) | (mm) (2 (cm)

Dam. Su [4.55ab [20.25a | 18.00b |20.15 [0.45ab |9.05a |3.62ab [3.11]0.80bc |17.10a [32.91b |18.40c |11.34b
12.5 [4.63a [19.71ab [19.20a [20.55 [0.52a |7.90ab |4.14a [3.16]0.88abc | 17.20a |34.92a |19.66b|12.51a
25 3.90cd | 18.86abc | 18.30b |19.72 ]0.42b |8.17ab | 3.38b |3.14]0.90abc | 15.40b |33.67ab|20.36a [ 12.88a
50 3.71d | 17.20c 16.65c | 18.65 [0.45ab |7.16b |3.30b |3.14]0.75¢c |15.00b |33.65ab [17.18d|11.95b

100 4.10bcd | 17.70bc [ 18.55ab [ 18.70 ] 0.42b [8.68a |3.44b |3.12|0.95a |14.90b [32.72b [19.43b[12.75a

200 4.37abc | 18.00abc [ 18.33b [19.90 |0.44ab |[8.81a |3.62ab |3.12|0.90abc | 16.20ab [34.70a |[19.04b[11.72b
%1 10.686 0.630 0.369 1.156 0.439 [0.454

D OD
%S5 1.777 1.564 |0.661 |OD |0.147 0.995

* Yiizde degerlerin istatistiksel analizinde ag¢1 degerleri kullanilmustir.

Tablo 5.Noble Cesidine ait Meyve Kalite Ozellikleri

Meyve | Meyve | Meyve | Meyve ek. Sa D

K(onsr.';llr)lt. Agr. Er};i Bo}}/lu Yﬁk};ek. Aglrhgl %/Cek UZI? pH A(S/lt)lik S((O:/I%*M L* a* b*
PP (@ | (mm) | mm) | (mm) | (9 | ™| (em) i i

Dam. Su | 6.64a [22.05ab| 25.05a | 22.00a 0.51b |11.91a| 4.47c |3.25][0.93ab| 15.70a | 43.40d [26.18b | 19.24b
12.5 5.77b | 19.90b | 21.95¢c | 19.95ab 0.58a | 8.87¢ [4.59bc [3.28 | 0.92b | 14.60bc | 46.77a |26.24b [21.37ab
25 5.99ab | 20.30ab | 22.50b | 19.90ab [ 0.55ab | 9.78d [4.68bc [3.26 | 0.98a | 15.20ab | 44.59bc | 28.12a | 22.74a
50 5.88b |20.20ab | 22.55b 19.75b 0.54ab | 10.4b | 4.79b |3.27 ] 0.87b [14.60bc |43.78cd | 28.09a | 21.27ab
100 5.94ab | 20.60a | 22.60b | 20.35ab 0.52b | 10.3¢c | 4.78b [3.26| 0.87b | 14.30c | 45.31b |27.36a |21.54ab
200 5.85b |20.20ab | 22.40b 19.65b 0.55ab | 9.84cd | 5.04a [3.26| 0.84b | 14.10c | 40.32¢ | 23.70c | 19.03b
%1 0.296 0.467 | 0.216 0.597 | 0.596 ] 0.523 | 2.440

D OD
%5 10.884 |1.863 1.514 0.220 0.102

* Yiizde degerlerin istatistiksel analizinde ag1 degerleri kullanilmistir




